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Wer hilft,
wenn nicht Du?

„Ich setzte mich ein, weil es
mir auch nach 32-jähriger
Tätigkeit immer noch Spaß
macht, anderen Menschen
zu helfen. Das Wichtigste
für mich ist, auch den Kin-
dern und Jugendlichen das
weiterzugeben, was ich
weiß. Und ich will ihnen vor
allem vorleben, wie wichtig
Helfen ist.“

Roland Weich (46), technischer
Leiter der BRK-Kreiswasserwacht
Kulmbach und für den Bezirk Ober-
und Mittelfranken

Bald Baubeginn
am Rathaus

Anfang Juni beginnt die
energetische Sanierung des
Rathauses Grafengehaig.
Bis Ende September soll
alles fertig sein.

Grafengehaig – 206000 Euro wird
die energetische Sanierung des Gra-
fengehaiger Rathauses kosten. Dafür
gibt es Zuschüsse aus dem Konjunk-
turpaket II in Höhe von 96660 Euro.
Am Montag vergab der Gemeinderat
Arbeiten für rund 164000 Euro.

Auf Vorschlag des zuständigen Ar-
chitekturbüros Harald Schramm
wird die Firma Lakner, Münchberg,
das Rathaus für 6672 Euro einrüsten,
und zwar rundum, damit parallel
Dachdecker- und Fassadenarbeiten
an verschiedenen Gebäudeseiten er-
folgen können. Die Baumeisterarbei-
ten vergab der Gemeinderat an die
Firma HollwegBau, Neuenmarkt-
Hegnabrunn, zum Angebotspreis
von 18770 Euro. Die Wärmedämm-
Verbundsystem-Arbeiten über-
nimmt die Firma Näther aus Thur-
nau-Limmersdorf. Diese Arbeiten

stellen mit 70530 Euro den größten
Brocken dar.

Die neuen Kunststofffenster wer-
den 22880 Euro kosten. Liefern wird
sie die Firma Herbert Bär Bauelemen-
te aus Kulmbach. Die Flaschnerarbei-
ten übertrug der Gemeinderat der
Dachdeckerfirma Rudolf Cherbiat
aus Marktleugast zum Angebotspreis
von 7545 Euro. Den Zuschlag für die
Dachdeckerarbeiten bekam die Zim-
merei Herbert Wirth aus Walbern-
grün zum Angebotspreis von 37678
Euro.

Sowohl Architekt Harald Schramm
als auch Bürgermeister Werner Bur-
ger zeigten sich zuversichtlich, dass
die Kosten – anders als bei der Rat-
haussanierung in der Nachbargemei-
ne Marktleugast – im Rahmen blei-
ben werden. „Wir laufen nicht Ge-
fahr, ein Fass ohne Boden zu bekom-
men“, sagte Werner Burger. Der Bür-
germeister dankte dem Geschäftslei-
ter der Verwaltungsgemeinschaft,
Michael Laaber. Seinen Bemühun-
gen sei zu verdanken, dass Grafenge-
haig das Projekt der energetischen
Rathaussanierung überhaupt in An-
griff nehmen könne. Th.H.

Spitzenergebnis im DHV-Wissenstest
Das eigene Wissen überprüfen und sehen wo man steht: Das ist das Ziel des DHV-Berufwettkampfes, dem sich in
Kulmbach 31 Berufsschüler aus dem kaufmännischen Bereich unterzogen hatten. Dieser Tage gab DHV- Bezirksleiter
Willi Kaiser die Ergebnisse bekannt. Den erfolgreichen Teilnehmern gratulierten auch Oberbürgermeister Henry
Schramm und Landrat Klaus Peter Söllner. Unser Bild zeigt die besten Absolventen (vorne von links) Andres Kauper
(Kulmbacher Brauerei), Jasmin Eschenbacher, Mandy Müller (beide Ireks) und Lorraine Ochs (Kulmbacher Brauerei)
zusammen mit Oberbürgermeister Henry Schramm (Mitte) und Landrat Klaus Peter Söllner (Zweiter von links) sowie
DHV-Bezirksleiter Willi Kaiser. Foto: Fölsche

Am Samstag Tag der offenen Tür in Selbitz-Dörnthal

30 Jahre Landmetzgerei Strobel

Wir sind ein in der Region hand-
werklich verwurzelter Betrieb. So
sehen wir unsere Aufgabe, in Ver-

bindung von Mensch und moderner Tech-
nik täglich, den Ansprüchen der Kunden ge-
recht zu werden“, betont Rüdiger Strobel.
Sein ganzes Wissen bringt Strobel in den Be-
trieb ein. 1993 legte er die Meisterprüfung

mit „Auszeichnung“ ab und erwarb im
Abendstudium 1999 die Prüfungszulassung
zum Betriebswirt des Handwerks, die er er-
folgreich abschloss.

Erst vor drei Monaten erhielt Rüdiger
Strobel eine Medaille nebst Urkunde für bes-
te Qualität bei der „f“-Qualitätsprüfung des
Fleischerverbandes Bayern“. Ein Qualitäts-
siegel, das für die weit über die Grenzen der
Region hinaus bekannten
Wurstwaren der Landmetzgerei
Strobel steht. Bewertet wurden
die Erzeugnisse Delikatess Le-
berwurst Landjäger, Dörnthaler
Bauernschinken roh, Fränki-
scher Hausmacher Pressack mit
Leber, Original Hofer Rind-
fleischwurst und Frankenwald-
Schinken roh. „Mehr als 300
Betriebe in Bayern stellten sich
den strengen, neutralen f-Qua-
litätsprüfungen des Verban-
des“, betont Rüdiger Strobel.
„Die Waren wurden“, so Stro-
bel weiter, „nicht eigens für die
Prüfung hergestellt, sondern
stammten aus der laufenden
Produktion. Mit der Verlei-
hung der Medaille und der Ur-
kunde wurde der Innungs-
metzgerei die sprichwörtliche
Qualität objektiv bestätigt,
freut sich heute noch Rüdiger
Strobel, der auch im Vorstand
der Metzger-Innung Hof/Wun-
siedel ehrenamtlich aktiv ist.

Mit Veranstaltungen in der Eventhalle
bietet Rüdiger Strobel der Landbevölkerung
etwas Besonderes. „Diese Veranstaltungen
sind kein zweites Standbein wie es oftmals
fälschlicherweise dargestellt wird, sie sind
ein Hobby von mir.“ An mehr als 30 Wo-
chenenden im Jahr hat er ein volles Haus
oberhalb seines Betriebes. Zwischen 380

und 500 Gäste finden dort Platz, je nach
Veranstaltungsart. 250000 Euro hat Strobel
in die Halle gesteckt, damit sich Künstler
und Besucher wohlfühlen können. Und
ganz in den Firmengeburtstag eingebunden
ist am 16. September das Konzert der „Ers-
ten Allgemeinen Verunsicherung“ – EAV. Sie
spielt auf dem Gelände das gesamte Best-of-
Programm. tth

Vom Metzgermeister
zum Eventmanager

Firmenchef Rüdiger Strobel mit der
Auszeichnung für beste Qualität. Foto: tth

Bäckerei Frank
Inh. Dieter Krüger

Weststraße 14 · 95119 Naila · Tel. 0 92 82 / 98 49 48

Wir gratulieren zum 30-jährigen

Bestehen und bedanken uns

für die hervorragende Zusammenarbeit.

Wir gratulieren zum 30-jährigen Bestehen 
und bedanken uns für die gute Zusammenarbeit.

- bringt die ganz besonderen Leckerbissen

www.vogel-feinkost.de

Tel. 0 92 80 55 55 l Fax. 0 92 80 55 39 

Herzlichen DankHerzlichen Dank

für die langjährigefür die langjährige

partnerschaftlichepartnerschaftliche

Zusammenarbeit !Zusammenarbeit !

95152 Selbitz
Tel. 0 92 80 / 9 81 97 77
Fax 0 92 80 / 9 81 97 78
info@heizgas.de
www.heizgas.de
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Autorisierter Partner des 
Bayer. Bauernverbandes

Flüssiggashandel

Behälterschutz 
und Prüfungen

Autogas 
und Tankstellen

Wir gratulieren zum 30-jährigen Bestehen!

HEIZÖL
HECKEL
Brennstoffe

Fuhrgeschäft
Inh. Dieter Hüfner

Zum Kugelfang 22, 95119 Naila
Büro: Brunnenstraße 2, 95152 Selbitz

Tel. 0 92 80 / 95 32 10

MÄVO Fleischerdienst GmbH – Schneebergstr. 2 · 95032 Hof

Ihr kompetenter Ansprechpartner für:

Warenbedarf Gewerbeküchen Ladeneinrichtungen

Maschinen Fördertechnik Betriebseinrichtungen

Hygienetechnik Planung Beratung

O 09281/730860 MÄVO Fax 09281/7308629

95119 Naila
Humboldtstraße 4

Telefon:
0 92 82 / 74 04

Handy 0171 / 4 50 68 56
Telefax:

0 92 82 / 97 81 20

v fachliche Beratung

v Markisen mit Aufmaß 
 und Montage

v Insektenschutz + 
 Sonnenschutz

v Illusionsmalerei
v Maler- und Tapezierarbeiten  

 aller Art
v dekorative Maltechniken
v Vollwärmeschutz

Wir gratulieren zum
30jährigen Bestehen

und freuen uns auf eine
 weiterhin angenehme

 Zusammenarbeit.
Familie

 Ralf Fischer 
mit Team
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Berger Straße 17 · 95152 Selbitz / Neuhaus
Tel. 0 92 82 / 9 52 50 · www.schreinerei-fischer.net

Wir gratulieren zum

30-jährigen Bestehen

und wünschen weiterhin 

gute Zusammenarbeit.

Marktplatz 6 · 95119 Naila

� 0 92 82 / 14 97

Evenord eG - Filiale Hof · Ossecker Straße 175 · 95030 Hof
Tel: 09281-7093-0 · Fax: 09281-7093-33 · www.evenord.de

Ihr kompetenter Partner für Metzgerei, Hotellerie,
Gastronomie und Gemeinschaftsverpflegung

Wir gratulieren der

Landmetzgerei Strobel

zum 30-jährigen Jubiläum

und wünschen weiterhin

viel Erfolg!

Heinrich Lang
Parkstraße 2
95189 Köditz 

Tel. 09281/67329
info@baecker-lang-koeditz.de
www.baecker-lang-koeditz.de

� Am Bürgerheim 18

� Richard Wagner Str. 27

� Freilitzsch Schulstraße 5

� Oertel-Zentrum Leupoldsgrün

� Köditz im Nettomarkt

Wir gratulieren der Landmetzgerei Strobel

zum 30jährigen Bestehen und wünschen

weiterhin viel Erfolg.

Wir gratulieren zum Geburtstag !
Rosengarten & Kaden GmbH · Am Güterbahnhof 10

95032 Hof · Telefon 0 92 81 / 7 86 20


